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規模6,000食、フルドライシステムを
　　　　　　　採用した学校給食センター

多彩なメニューに幅広＜
対応する調理室

す｡当センターでは､下ごしらえ、

全自動省力洗浄システムの
導入で作業を大幅に
アップした洗浄ライン

働きやすい環境をつ＜る
ドライシステム

低減を図りました。

食生活の充実にともなって学

校給食の献立も多様化していま

加熱調理等各セクションにマイ

供たちに喜ばれる「よりよい給

食」づくりをめざしました。

子供たちが使用する食器類、

食缶類の洗浄作業は、今まで多

コンスライサーや自動フライヤ

ー、自動ロースターなど最新の

機器を導入し、豊富なメニュー

に対応するとともに、清潔で子

さらに洗浄から食器の整理まで

を完全自動化、作業能率の向上

と省力化を図りました。

室内が適温適湿に保たれ、床

くの部分を人手に頼っていまし

たが、当センターでは全自動省

力洗浄システムを採用、食器類

や食缶類の浸漬、残菜の処理、

大幅に軽減するとともに、ウェ

ット方式に比べ水の消費量も1/2

～1/3に減らすなど運営コストの

面に水をこぼさないドライシス

テムを採用し、衛生的で一般オ

フィスと変らない快適な作業環

境を実現して、働く人の労力を
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厨房機器一覧表
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